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Plats

16/02/2026
Sardine a I'huile Poissons, Lait
Sauce bolognaise vbf Céréales avec gluten, Lait
Pates torsades hve Céréales avec gluten
Fromage portion bio Lait
17/02/2026
Feuiletté au fromage Céreéales avec gluten, Lait
Yaourt nature bio Lait
18/02/2026
Fromage portion bio Lait
19/02/2026
Oeuf dur mayonnaise Oeufs, Moutarde
Cordon blé fromage Céreéales avec gluten, Oeufs, Lait
Gratin d'épinards bio Céréales avec gluten, Lait
Yaourt bio Lait
20/02/2026
Salade de brocolis bio Moutarde, Anhydrides sulfureux
Filet de saumon a l'aneth Céréales avec gluten, Poissons, Lait, Anhydrides sulfureux

Blé bio aux petits légumes Céréales avec gluten, Céleri




